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Beot Tartor vem Miihlvierter Amgus*&ﬁar

Wasabi, Fasslbutter und Toast

ACDLMO

Als Vorspeise € |6,-
Als Hauptspeise € 25,-

Pa\fm(%jam alla Siciliona

Melanzani gratiniert mit Paradeiser, Basilikum und Mozzarella

GLO

€ 15,-

Tua Bawl

Tuna, Reis, Gemuse, Wakamee und Miso

DFLMNO

€ 22,-

all< ﬁas((m%loeusahar(

Semmelknodel

ACGLMO

Als Vorspeise € |5,-
Als Hauptspeise € 19,-



Suppen

Avonos K ks urryschoumsuppe.

mit Zitronengras und Croutons

AAAAA

€ 7,60
Tatelspitzbeuillen
mit Frittaten oder Leberknodel
€ 6,00
Beila genso lote.
Gewmiscliter alat
h € 5,80

Blattzalate.

€ 5,80



\/a%( e ud o
Lim%u( AL

Aglio et Olio € 14,00

AGO

mit 3 Stk. Garnelen € 29,00

\/e_game_g Green Zurey
mit Gemuse und Basmatireis € 17,00

mit Maishenderlstreifen € 24,00
-
sl

Filet vom Gusental Saibling

Krautercreme, glacierte Karotten, Weissweinschaum € 28,00

i ul{zo {jre_gp(a Oorde

Pulpo, mit sardischem Nudel-Tomatenrisotto € 32,00

AGLOR



K(aégi Ker aus unseraer

H’D’F K(‘;(é.‘/té_

L_((H’amloar%ar ‘L‘Fofﬂou\f%ar

| 8og Beef-Faschiertes im Grahamgeback mit Tomaten, Salat, Spiegelei,
Speck und Spezialsauce, dazu Pommes Frites

ACMN

€ 19,00

Sclhvitzed Wener At

vom Voralpen Landschwein oder Hender| mit Erdapfeln und Preiselbeeren

€ 16,00

Corden Blew vem \/o\fa({?am | _andschiwein

mit Reis und Preiselbeeren

ACG

€ 18.00



é; locierte Kalbsleber

Balsamicoglace, Truffelpuree und Gemuse

GLMO

€ 28,00

2.50%

Grillgemuse, Rosmarinkartofferl und Krauterbutter

GLMO

€ 46,00




